
Manuela Mack
Gutsausschank „Zum Edelmann“

Gänsbaumstr. 10 | 65375 Mittelheim

MACK
W E I N G U T

MITTELHEIM

Speisen & Getränke



Liebe Gäste ,

Gutsausschank „Zum Edelmann“
Manuela Mack | Gänsbaumstr. 10 | 65375 Mittelheim

Telefon  06723. 13 34 | Mobil 0177. 2 92 26 51
www.weingut-mack.de

Ö F F N U N G S Z E I T E N
Do. Fr.  Sa. ab 17.00 - 23.00 Uhr

Sonn- u. Feiertags ab 15.30 - 23.00 Uhr
Küche bis 21.00 Uhr

wir begrüßen Sie in unserem Weingut!

In gemütlicher Atmosphäre kümmern wir uns um Ihr leibliches Wohl.

Im Sommer erwartet Sie ein schöner Weingarten mit herrlichem Blick
über die Weinberge und in der kalten Jahreszeit haben wir eine gemütliche
Weinstube mit flackerndem Kamin.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und würden uns freuen, 
wenn es Ihnen bei uns gefallen hat!

Gerne bieten wir Ihnen den richtigen Rahmen für Familien-, Vereinsfeiern und 
Weinproben (auf Vorbestellung).

Unsere Flaschenweine gibt es auch zum Mitnehmen.
Bitte fragen Sie nach unserer Weinpreisliste!

Herzliche Grüße
Manuela Mack



A U S S C H A N K W E I N E

T r o c k e n
1.	 2021 Rheingauer Riesling QbA  trocken	   (GeschMACKvoll)
	 Restzucker 8,8 g/l - Säure 7,2 g/l - 12,0% vol						      0,2 l	 € 3,50

2.	 Oestricher Doosberg Riesling QbA  trocken        (Staubi)
	 Restzucker 4,0 g/l - Säure 6,0 g/l - 12,0% vol						      0,2 l	 € 3,50

3.	 2021 Riesling QbA  trocken	
	 Restzucker 8,5 g/l - Säure 7,5 g/l - 12,0% vol						      0,2 l	 € 3,50

4.	 2018er Oestricher Doosberg  Riesling Spätlese	
	 Restzucker 8,6 g/l - Säure 7,2 g/l - 12,0% vol						      0,2 l	 € 4,00

5.	 2021 Oestricher Lenchen QbA  trocken             (Reserve)
	 Restzucker 5,4 g/l - Säure 6,9 g/l - 12,0% vol						      0,2 l	 € 4,50

H a l b t r o c k e n
6.	 2020er Rheingauer Riesling
	 Restzucker 12,1 g/l - Säure 7,3g/l - 12,5% vol						      0,2 l	 € 3,80
7.	 2018er Rheingauer  Riesling QbA halbtrocken
	 Restzucker 16,3 g/l - Säure 7,3 g/l - 11,3% vol						      0,2 l	 € 3,50
8.	 2019er Rheingauer  Riesling QbA halbtrocken
	 Restzucker 15,4 g/l - Säure 7,4 g/l - 11,5% vol						      0,2 l	 € 3,50

F e i n h e r b
9.	 2019er Rheingauer  Riesling QbA feinherb
	 Restzucker 19,7 g/l - Säure 7,7 g/l - 11,0% vol						      0,2 l	 € 3,50

M i l d  /  F r u c h t s ü ß
10.	 2018er Mittelheimer Edelmann  Riesling QbA fruchtsüß					   
	 Restzucker 48,5 g/l - Säure 6,9 g/l - 8,7% vol						      0,2 l	 € 3,50
11.	 2018er Oestricher Doosberg Riesling Spätlese fruchtsüß
	 Restzucker 59,6 g/l - Säure 8,3 g/l - 8,9% vol						      0,2 l	 € 4,00
12.	 2011er Kiedricher Heiligenstock  Riesling Auslese lieblich
	 Restzucker 101,2 g/l - Säure 8,4 g/l - 7,5% vol						      0,2 l	 € 4,50

W E I S S W E I N E



A U S S C H A N K W E I N E

W E I S S H E R B S T  /  R O S É  /  B L A N C  D E  N O I R  /  R O T W E I N

13.	 2020er Hallgartener Würzgarten Spätburgunder Rosé QbA trocken
	 Restzucker 8,3 g/l - Säure 6,2 g/l - 12,0% vol						       0,2 l	   € 4,00
14.	 2018er Rheingauer Spätburgunder Weißherbst QbA halbtrocken
	 Restzucker 10,8 g/l - Säure 5,5 g/l - 11,5% vol						        0,2 l	   € 4,00

15.	 2021er Rheingauer Spätburgunder Blanc de Noir QbA feinherb
	 Restzucker 17,6 g/l - Säure 5,1 g/l - 10,5% vol						        0,2 l	   € 4,00
16	 Hallgartener Würzgarten Spätburgunder Rotwein QbA trocken
	 Restzucker 5,5 g/l - Säure 5,3 g/l - 12,0% vol						        0,2 l	   € 4,20
17	 2021er Hallgartener Würzgarten Pinot Noir QbA trocken
	 Restzucker 5,0g/l - Säure 5,9 g/l - 12,5% vol (im Holzfass gereift)			     0,2 l	   € 5,00
18	 2017er Hallgartener Würzgarten Dunkelfelder Rotwein QbA halbtrocken
	 Restzucker 11,5 g/l - Säure 4,8 g/l - 11,1% vol						        0,2 l	   € 4,00

S E K T

Winzersekt brut 9 Monate Flaschengärung 12,5% vol				      0,1 l	   € 3,50

								                	           Flasche 0,75 l    € 15,00
	  
Winzersekt brut mit schwarzem Johannisbeer Liqueur				      0,1 l	   € 4,50

G E S P R I T Z T E S

Rheingauer Rieslingschorle mit Weinnr. 1,7 oder 10				      0,2 l	   € 3,00
alle übrigen Sorten gegen Aufpreis							         0,4 l	   € 4,50

Rotwein- oder Weißherbstschorle							         0,2 l	   € 3,50
											             0,4 l	   € 5,00

Alle Weine enthalten Sulfite



MEHR DURSTLÖSCHER

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E
Kinderwein  (Rheingauer Traubensaft)						      0,2 l	 € 3,00
Rheingauer Traubensaftschorle						      0,2 l	 € 3,00
											           0,4 l	 € 4,50

Fanta 1  / Cola 8									         0,2 l	 € 2,80
											           0,4 l	 € 4,00

Mineralwasser							             Flasche 0,2 5 l	 € 2,50	
									               Flasche 0,75  l	 € 3,80

Z U M  A N S T O S S E N
Hefeschnaps 38% vol							                 0,2 cl	 € 2,50
Riesling Trester 40% vol  (im Holzfass gelagert)			             0,2 cl	 € 2,50
Johannisbeer Geist  40% vol						                0,2 cl	 € 2,50
Williams Christ Birnen Brand  40% vol					              0,2 cl	 € 2,50
„Feine Haselnuss“ 38% vol						                0,2 cl	 € 2,50
Weinbergspfirsich Liqueur 25% vol					               0,2 cl	 € 2,50
Chocolat Liqueur  25% vol						                0,2 cl	 € 2,50
Schwarzer Johannisbeer Liqueur  25% vol				              0,2 cl	 € 2,50

B I E R
Franziskaner Weißbier Kristall					              Flasche 0,5 l	 € 3,50

Franziskaner Weißbier Hefe					              Flasche 0,5 l	 € 3,50



KALTE & WARME SPEISEN

K A L T E  S P E I S E N
Strammer „Macks“ a, b, 3, 5								        €   8,00
Rheingauer Ei auf Kartoffelsalat h, c, f, 2, 5					    	 €   9,50
Gemischte Salatplatte c, e, h, 6 	 €   9,00
Salatplatte mit Balkankäse c, e,h, 6							       €   9,00
Salat mit gebackenem Handkäse (mit Bacon umwickelt) und Preiselbeeren c, e,h, 6	  € 10,90

V O M  H E R D
Kartoffelpuffer mit Apfelmus g, 3, 7						      €   6,00
Balkankäse mit Mandelblättchen überbacken und Baguette a, c, d			   €   8,50
Bauernbratwurst mit hausgemachtem Kartoffelsalat 5,2,d,e,c	 €   8,50
Wildsülze mit Bratkartoffeln, Musik oder Remoulade c, g, h		  € 10,90
„Edelmanntoast“, kleines Schnitzel mit gekochtem Schinken, Spargel,

Sauce Hollandaise, mit Käse überbacken a, b, c, d, e, g, 3, 5				    € 10,90
Schnitzel „Wiener Art“ mit Brot a, b, c						      €   8,50
Schnitzel mit Kochkäse und Musik a, b, c, h, 7					     € 10,90
Schnitzel „Mediterran“, Schnitzel mit Pesto, Tomaten, Mozzarella und Oliven a, b, c, h, 7                    € 10,90
Schlemmertoast, gek. Schinken, Pfirsiche mit Käse überbacken a,c,2,3,6,7 		  €   8,50
Wurstsalat mit Bratkartoffeln a, h, 6							       €   9,50
Flammkuchen  „klassisch“  a, c,h			   €   8,50
Flammkuchen  „Griechische Art“  a, c,h			   €   8,50

Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung
Küche bis 21.00 Uhr
Haftungsausschluss:

Obgleich diese Speisekarte sorgfältig erstellt wurde, kann keine
Haftung für Fehler oder Auslassung übernommen werden.

Es stellt keinen verbindlichen Rechtsrat dar und ersetzt keine
auf den Einzelfall bezogene Beratung.

ZUSATZSTOFFE		  ALLERGENE
1  Mit Farbstoff		  a  Weizen
2  Mit Konservierungsstoffen	 b  Eier
3  Mit Antioxidationsmittel	 c  Milch / Laktose
4  Geschwefelt		  d  Nüsse / Mandeln
5  Mit Geschmacksverstärker	 e  Senf
6  Mit Süßungsmittel		  f   Fisch
7  Mit Ascorbinsäure  		  g  Sellerie
8  Koffeinhalitg		  h  Zwiebeln



BEILAGEN  &  KÄSE

F Ü R  D I E  K L E I N E N
Kleines Schnitzel mit Brot a, b,							       €   5,50
Chicken Nuggets a, b, 2				    				    €   5,50

K Ä S E
Handkäse mit Musik,  etwas anders als sonst... a, c, h				    €   7,50
Spundekäse mit Zwiebeln und zwei Mehrkornbrötchen a, c, h,2, 5			   €   7,50
Kochkäse mit Brot a, c,								        €   7,50
Kochkäse mit einem Mehrkornbrötchen a, c,						     €   8,50
Rheingauer „Tapas“ Käsevariationen mit Brot a, c, h				    €   9,50
Käsewürfel c										         €   6,00

B E I L A G E N
Beilagensalat  c,d,e									         €   3,50
Kartoffelsalat, natürlich hausgemacht c						      €   3,50
Krautsalat 7										          €   2,50
Bratkartoffeln h									         €   3,50
Ein Mehrkornbrötchen a								        €   1,00

Z U M  K N A B B E R N
Kleine Brezelchen									         €   1,50
Erdnüsse										          €   1,50

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit 
...und hoffen, dass es Ihnen bei uns gefallen hat!

Gerne würden wir Sie bald wieder in unserem Gutsausschank begrüßen dürfen.

Manuela Mack
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Manuela Mack
Gutsausschank „Zum Edelmann“

Gänsbaumstr. 10 | 65375 Mittelheim

Auf Wiedersehen !


